
menu
En nuestra casita los sabores son ricos en matices
y están llenos de exquisitas mezclas e influencias

que hacen nuestra cocina única y diversa.

Te invitamos a conocer un poco de nuestra
historia a través de nuestros platos en la Casita de Yeya. 



 CASI TA LIGERA DE YEYA: 

LOS ANTOJ I TOS CRIOLLOS DE YEYA: 

LA BATEA DE YEYA .................................................................................................................... $695
Rica y suculenta mezcla de las frituras favoritas de Villa Mella: carne salá, 
longaniza, pechurinas de pollo, acompañadas de tostones y batata (2 personas)

BOLI TAS DE YUCA TRADICIONALES ....................................................................................... $150
RELLENAS DE CAMARONES, POLLO O RES

CROQUETAS PRESUMIDAS ...................................................................................................... $225

YEYA AREPI TAS .......................................................................................................................... $250
Hechas a base de yuca con aguacate fresco y camarones de la costa este

QUIPES TRADICIONALES .......................................................................................................... $175
De nuestra influencia libanesa

LA SEMPANADAS ......................................................................................................... $130 / $200
Rellenas de pollo, queso y longaniza

LAS YAROAS SANT IAGUERAS ................................................................................................. $275
De papas fritas o plátanos maduros acompañada de pollo, res o mixta

YEYA'S LONGANAS ..................................................................................................................... $350
Longanizas caseras servidas con fritos verdes

LAMINI TAS DE RES ................................................................................................................. $400
CARPACCIO DE RES CON JUGO DE LIMONCITO aceite VERDE, EXTRA VIRGEN, ARUGULA Y 
VIRUTAS DE QUESO PARMESANO

CEVICHE T I TÍ ............................................................................................................................. $325
PREPARADO CON PESCADO FRESCO MARINADO EN LIMÓN CON CEBOLLAS, MAÍZ, AGUACATE, AJÍ 
TITI Y CILANTRO

CABRERA CAPRESA ................................................................................................................... $300
UNA BOLA DE QUESO FRESCO, TOMATES, ORÉGANO Y MAJAO DE ALBAHACA

CASABE TAINO ............................................................................................................................ $200
TOSTADO CON ACEITE DE OLIVA, CON TOMATICOS SILVESTRES, SUSPIRO DE AGUACATE Y 
CAVIAR DE BERENJENA



ENSALADAS:

PESCADOS Y MARISCOS:

LA CAMPORUSA DE AGUACATE ............................................................................................... $285
LECHUGAS, AGUACATE, TOMATES, CEBOLLAS CON ADEREZO DE LIMONCITO VERDE

LA ENSALADA DE STEAK DE BÁVARO ................................................................................... $550
MIX DE LECHUGAS, ARUGULA, CEBOLLAS CARAMELIZADAS, TOMATICOS CHERRY CONFITADOS, 
PIMIENTOS ASADOS, STEAK AL GRILL Y ADEREZO HONEY MUSTARD

LA DEL ESTE ............................................................................................................................... $400
Mezcla de verdes con camarones y marinados en jugo de cítricos, aguacates y 
mangos al grill acompañados de aderezo balsámico de naranjas dulces
(a temporada)

PESCADO AL EST ILO SOSUA ................................................................................................. $600
Como lo hacen en la matica de la playa de Sosua, frito con tostones y aguacatico. 
(sujeto a disponibilidad), precio por libra

PESCADO AL COCO SAMANÁ ................................................................................................. $600
PREPARADO AL ESTILO COCOLO EN SALSA DE COCO ORGÁNICO, SERVIDO CON ARROZ BLANCO

EL FILETE DE PECAO DEL DÍA .............................................................................................. $625
NUESTRO FILETE DE PESCADO FRESCO DEL DÍA, "CATCH OF THE DAY", CON PURÉ DE VÍVERES

LOS CAMARONES DE SÁNCHEZ .............................................................................................. $550
PREPARADOS A SU GUSTO, AL AJILLO, AL COCO, A LA CRIOLLA O A LA PLANCHA

LAMBÍ ......................................................................................................................................... $400
EN NUESTRA SALSA CRIOLLA, CON TOSTONES CRUJIENTES Y ARROZ BLANCO (EN TEMPORADA)

PULPO AL CARBON .................................................................................................................. $425
CON PLATANOS MADUROS ASADOS

PESCADO AL VAPOR ................................................................................................................ $600
CON PLATANOS MADUROS ASADOS

LANGOSTA PLAYERA ................................................................................................................ $840
PREPARADA CON MANTEQUILLA, AJO Y SAL MARINA O CON SALSA DE COCO Y CILANTRO, POR 
LIBRA, (EN TEMPORADA)



ESPAGUETADAS CRIOLLAS: 

LOS MOFONGOS:

SOPAS Y CALDOS:

MACARRONES CON ROMO ..................................................................................................... $385
Pasta corta con pechurinas flameadas con ron, tocineta, queso y crema rosada 
picantica de ají Tití

PASTA MACAO ............................................................................................................................. $450
Mezcla de productos de nuestra costa, con salsa blanca y toque de queso para 
coronar

MOFONGOS TRADICIONALES CON CROCANTE CHICHARRÓN
PÍDELOS ACOMPAÑADOS DE:
Longaniza ............................................................................................................................. $450
PECHUGA DE POLLO ................................................................................................................. $375
CAMARONES ............................................................................................................................ $500
TRANADICIONAL ...................................................................................................................... $300
CARNITA FRITA ........................................................................................................................ $375

SANCOCHO DE 7 CARNES ...................................................................................................... $350
SERVIDO CON ARROZ BLANCO

SOPA E' POLLO ......................................................................................................................... $250
LIGERITA PERO CARGADA DE SABOR

MONDONGO NIST IDO ............................................................................................................. $350
CON EL TOQUE PERSONAL DE LA CASA, ACOMPAÑADO DE ARROZ BLANCO

ASOPAO DE CAMARONES "BUEN HOMBRE" ........................................................................ $585
SOPA ESPESA A BASE DE ARROZ, CAMARONES Y CALDO DE LANGOSTA

PECHUGA T IME ........................................................................................................................... $385
Pechuga de pollo, pimientos, cebollas, tocineta, lechuga, tomate y salsa rosada

EL DE FILETE ............................................................................................................................. $480 
Filete de res, pimientos, cebollas y queso, en pan de agua

JAMBERGER DOMINICANO ..................................................................................................... $345
Con aguacate, cebollas caramelizadas, tocineta, plátanos maduros, queso, lechuga y 
tomate 8 onz

EL FULL ....................................................................................................................................... $345
Con huevo, tocineta, hongos salteados, queso, lechuga, tomate y papas fritas

LOS SANGUCHES:



POSTRES HOGAREÑOS:

LOS TAJOS:

GUARNICIONES:

FILETE ENCEBOLLAO ............................................................................................................... $650
SARTENEAO CON CEBOLLAS ENCURTIDAS, LIMÓN, AJO Y ORÉGANO DE MONTECRISTI, SERVIDO 
CON TOSTONES

DOMPLINES CON CHURRASCO ............................................................................................. $685
CHURRASCO DE RES PICADO SOBRE ÑOQUIS DOMINICANOS EN CREMA BLANCA

CHULETÓN DE CERDO ............................................................................................................... $425
CON SALSA DE PINAS DE NAVARRETE

PECHUGA DE POLLO PLANCHÁ ............................................................................................... $350
Sazonada con limón, ajo y orégano, servida con papas al romero

PECHUGA DE POLLO RELLENA ............................................................................................... $450
RELLENA DE PLÁTANOS MADUROS, QUESO Y TOCINETA, BAÑADA EN CREMA BLANCA

CHICHARRONES DE POLLO .................................................................................................... $300
ACOMPAÑADOS DE PAPAS FRITAS

PARRILLADA MIXTA (2 PAX) ............................................................................................... $1500
Filete de res, churrasco, pechuga de pollo, longaniza y tostones

CHIVO, CHIVO AL RON ............................................................................................................ $550
CHIVO DE LA LOMA CON ARROCITO BLANCO Y HABICHUELAS

TOSTONES, AGUACATE, ARROZ Y HABICHUELAS, CASABI TOS, PLÁTANO MADURO, PURÉ 
DE PAPAS, PURÉ DE VÍVERES, PAPAS SALTEADAS O ENSALADA DE LA CASA ........... $100
VEGETALES AL GRILL ............................................................................................................... $150

POSTRE DEL DÍA ........................................................................................................................ $175

los precios en este menú no incluyen impuestos




